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Vinos de guarda en Ribeira Sacra,
;mejor inversion que el ladrillo?

José Maria Prieto
organiza por vez
primera una cata
con las ariadas mds
antiguas dela
bodega Régoa

LuIS DiAZ
MONFORTE / LA VOZ

La historia en afiadas de la bo-
dega de José Maria Prieto desfi-
la en una cata del Centro do Vi-
fio da Ribeira Sacra. Humberto
Loureiro, el sumiller anfitrién, se
encarga de los predmbulos. «No
solo van a probar vinos, también
conoceréan una filosofia de traba-
jo», anuncia. Entre el ptblico, un
poco de todo. Sumilleres, ené-
logos, distribuidores, algin pe-
riodista y una pareja de enéfilos
alemanes afincados en la Ribei-
ra Sacra. A eso de las ocho y me-
dia de la tarde, el primer vino ti-
fie las copas. Régoa 2012, dema-
siado joven. Tres horas después,
se levantari la degustacién con
un espectacular Iria 2008 como
fin de fiesta. Todavia no sali6 de
. labodega y Prieto duda si poner-
lo a la venta o darle algiin tiem-
po mis. No le falta razén. Ocho
afios después de la vendimia, to-
davia se esté afinando.
¢Hasta donde puede llegar en
longevidad un vino de Ribeira
Sacra? Resulta dificil predecir-
lo visto lo visto, porque en cier-
ta medida Iria 2008 todavia es
un vino joven. Pero antes de se-
guir, hay que poner las cartas bo-
caarriba. José Maria Prieto posee
once hectéreas de vifiedo en una
pieza en el corazén de Amandi.
Suelos pedregosos, de muy bajos
rendimientos —y no solo de bo-
quilla—, en los que no se aplican
abonos. «La potasa est4 alteran-
do el ph de los vinos. No es un
problema de cambio climético.
Sin un ph adecuado no hay es-
tabilidad ni capacidad de guar-
da en un vino. Las correcciones
que pueda hacer la bodega solo
aguantan un tiempoy, explica en
un momento de la cata.

Muy buena evolucién

Humberto Loureiro advierte de
que se van a probar vinos que lle-
van «durmiendo» mucho tiem-
po en la bodega. Régoa 2008 es-
t4 impecable, fino, pulido, muy

elegante. El T/N 2009 es una jo--

ya. Tinto atlantico con estructu-
ra, con complejidad. Un atribu-
to clasico del vino, se lamenta el
bodeguero, que parece haber caf-
do en desgracia. A unos catado-
res les gusta méis una afiada que
otra, pero todos coinciden en que
han evolucionado en botella de
forma magnifica. «Creo que es-

Arriba, el
bodeguero,
degustando

un vino, en un
momento de la
cata. En laimagen

La estacion

de viticultura

de Leiro presenta
una guia de uvas
minoritarias
MONFORTE / LA VOZ

La Estacién de Viticultura e
Enoloxfa de Galicia (Evega)
organizara el 17 de junio en
OQurense una jornada técnica
bajo el lema Retos e oportuni-
dades para o mundo do vifio.
Las charlas se desarrollarin
en el Centro Cultural Marcos
Valcércel, entre las nueve y
‘media de lamafianaylaunay
media de la tarde. Hay un mé-
ximo de cien plazas y el pla-
zo de inscripcion esta abier-
to. Entre los conferenciantes
figuran Montserrat ffiguez y
Eva Lopez Retuerto, directo-
ra y responsable del drea de
resonancia magnética nuclear,
respectivamente, de la Esta-
cién Enolégica de Rioja.

En esta estacién de enolo-
gia se han llevado a cabo im-
portantes investigaciones so-
bre esta técnica, cuyo empleo
en el andlisis de los vinos se-
rd uno de los temas destaca-
dos en la jornada técnica que
organiza Evega.

El programa se completa

de la derecha, con una ponencia en la que
botellas de ser4 presentada una guia de
gz:z;;:s sl variedades minoritarias de
Espafia, y en la que interven-
drén Alfonso Losada, jefe de
enologia de Evega, y Ernesto
Franco, del Centro de Trans-
ferencia Agroalimentaria de
! Aragén. Posteriormente, ha-
£ " 3 i é Maria Pri i g bra una cata de vinos elabora-
- Los vinos mas mﬁnﬁfm ﬁempl;“ o< | El coleccionista e
i destacados de la dando contracorriente. Contrade  da paso a un tipo B
H s las recomendaciones de los téc- Control del origen -
degustacion fueron rions, iRl el de cqmprador que R Y
: los de las cosechas  menciacataporsistemaenbote- : CONfia en que el - clear es una técnica muy ver-
i de 2008y 2009 “ Daapartirdel segundoafio.José : vino se revalorice sétil. Su dmbito de aplicacién
> ' Maria Prieto tenia otra convic- es muy diverso y.abarca dife-
tos vinos pueden llegar a serme-  ci6n, compartida por Angel Ano- el Wine Advocate de Parker puso rentes campos, desde el cli-
jor inversion que el ladrillo», di- ~ cibar, enélogo de Abadia Retuer- en 6rbita a Ribeira Sacra con al- nico para la identificacién de
ce el bodeguero. Sonrie, peroha-  ta. «Siempre me decia que todas  gunas altas puntuaciones. Desde marcadores de enfermedades,
bla muy en serio . las variedades son ptibles proliferan los compra- hasta el alimentario, para la
«Son vinos importantes», co-  de crianza, con la viticulturay  dores que acumulan vinos de di- certificacion del origen de ali-
menta el sumiller del Centrodo  la elab i6n ad das», re- fe afiddas por puro afin de mentosy bebidasy, sefiala un
Vifio. También «arriesgadosy, Prieto. Siunazonaviti-  coleccionismo. Pero de un tiem- estudio realizado por los in-
afiade Humberto Loureiro, en colaestd entre las grandes cuan-  po a esta parte, apunta Humber- vestigadores riojanos. Los pa-
una zona donde pocos van mis  do elabora vinos con capacidad  to Loureiro, también hay quien rametros analizados median-
all4 del vino del afio. José Marfa  de mejora en los diez primeros comienzan a hacerlo como una te esta técnica (niveles de al-
Prieto comenz6 a plantar su vi-  afios, probar suerte en un esce-  inversién de futuro. g cohol, etanol o 4cido malico)
fiedo hace mas de dos décadas, nario tan especial como la Ribei- A José Maria Prieto no le preo- dibujan, segin ese estudio,
convencido de que laRibeiraSa-  ra Sacra parecia obligado. cupan las modas. «El perfil de una especie de «huella dac-
cra debia aspirar a algo més que a Régoa nunca va a ser el de vi- tilar» de cada vino.
un beaujolais nouveau. Noesun  Un falso mito nos 4cidos, de poco cuerpoy, in- «Unabodega puede realizar
bodeguero mediatico,yenlacata EnRégoano se guardaron canti- siste. Pueden parecer tintos «es- el anilisis e todos sus vinos,
hay quien pregunta por ello. Pe- dades significativas de los vinos  tresados o sob d ensu b do una huella dacti-
ro embotella vinos que dan que  de 2006 y 2007 las dos primeras  etapa de juventud. Peroesacon- | lar que ser4 su sello tnico y
pensar. Vivos, reconocibles porla  afiadas que salieron al mercado.  centracién, propia de los suelos particular. Esta huella dactilar,
huella del vifiedo y radical «No lap ién de  més pobres de Amandi, les impri- ademds de su carta de presen-
diferentes por las peculiaridades  guardar cantidades sufici s, me el recorrido necesario parair tacién en cualquier mercado
de cada cosecha. Todos conma-  corrian otros tiempos para esta ganando finura en botella. Neal del mundo, también le ayuda-
dera, algo alo que muy pocos se  zonay, dice el bodeguero. A par-  Martin, critico del Wine Advo- ra en la deteccion de fraudes
atreven en Ribeira Sacra. tir del 2008, ya se reservaronpar- ~ cate, sentencié hace cuatro afios y sabotajes en sus vinos, de-
«Soy de los que piensan que  tidas importantes para compro-  que Régoa2008estabaenlastl- | talla el estudio. Evega traba-
la ribera dejard de ser rentable bar suevoluciénenbotellay po-  timas. Se equivocé y Prieto atin ja en Galicia para la creacién
alalarga para vinos jovenes. No ~ der comercializarlos enel futuro. no se lo perdona hoy. Pero aun de una base de datos de vinos
vamos a poder competir conlas  El mito de la caida de lamencia asi se lo toma con filosoffa: «Si para participar en el proyecto
1 i ia. apartir delsegundoafiosehabfa alguien me facilita sus sefias,le | de huella dactilar que se puso
que estén haciendo en otros lu-  derrumbado. Fue en 2008 do mando una caja». -

en marcha en Rioja.



